
 
Das Winzer-ABC  

 

R Refraktormeter        

 

Wir benutzen ein Refraktormeter in der Weinlese: Es misst mittels Lichtbrechung den 

Zuckergehalt (Oechsle) in den Beeren oder im Most. Der Zuckergehalt hilft uns zusammen mit 

der Aromatik, der Ausreifung der Kerne und dem Säuregehalt den optimalen Lesezeitpunkt 

festzustellen. 

 

 

Wir hoffen, dass Ihnen dieser Eintrag gefallen hat. Lesen Sie mehr zu ergänzenden und neuen 

Themen in den nächsten Newslettern.   

 

Dodo Freiherr zu Knyphausen und Désirée Eser Freifrau zu Knyphausen 
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