
 
Das Winzer-ABC  

 

A Avinieren        

 

Bevor wir Winzer, Sommeliers oder professionelle Weinverkoster einen Wein „ansprechen“, 

d.h. den Wein mit Augen, Nase und Mund beurteilen, werden die Gläser aviniert. 

Die Gläser werden mit Wein ausgespült, bevor man den zu verkostenden Wein hinein füllt. 

Meist erfolgt die Spülung mit einem neutralen trockenen Wein (keine aromatische Sorte, kein 

hoher Restzucker). 

Dies dient dazu, dass ein gespültes und trockenes Glas oft nach 

Spülmaschine/Gläserschrank oder dem Poliertuch riecht. 

 

Wir hoffen, dass Ihnen dieser Eintrag gefallen hat. Lesen Sie mehr zu ergänzenden und neuen 

Themen in den nächsten Newslettern.   

 

Dodo Freiherr zu Knyphausen und Désirée Eser Freifrau zu Knyphausen 
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