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2019 Mittelheim Spitburgunder trocken VDP.ORTSWEIN | ""«;’élﬁ
000
Wein-Nr: 927 0.‘.:%. :
Volumen: 0,751 o] <
Alkoholgehalt:  13% [ossTeee]
Siure: 5.8 g/l oot
Zucker: 2,5 g/l e .
Extrakt: 27,3 48 Kl
Qualitit: Qualititswein T 'céo’?
Trinktemp.: 15°C .0;9.1-
. Anbaugebiet: Rheingau A
i Ust & ?53 Sorte:  Spitburgunder ;:'. _ .2!
000 i
Ausbau: Eigene Trauben e e
Dieser Spitburgunder mit seiner rubinroten Farbe, seinem ....:f .
samtigen Geschmack und seiner Anmut wurde in einer sehg,% ot
tiefgriindigen und gut versorgten Weinbergslage in Mittel‘f@i‘ %rf-i'
heim/Rheingau angebaut. . *
Nach einer klassischen Maischegédrung mit mehrfach tiglichem .0;0.
Maischestampfen wurde die malolaktische Géirung im klassi- ':?"
schen deutschen Eichenholzfal} vollzogen. 2k <

Dort lagerte dieser VDP.ORTSWEIN auch noch einige Monate oss]
zur geschmacklichen Reife und verbindet nun eine gute Sub- [T
stanz und kriftige Aromen. 005
Er gewann beim Weinwettbewerb Silber und das Genussmaga—.:@' - =
zin Selection pramierte ihn mit Gold und 4 Sternen. 8" k *
Wein-Plus.eu bewertet mit -sehr gut-: Leicht gewiirzige, etwa e
nussige, pilzige und angedeutet speckige Nase nach iiberwie= 'o;o'tf
gend roten Beeren und ein wenig Kirschen mit einer Spur %[,
Trockenkriuter und Tabak. Geradlinige, herb-saftige Frucht mige7 os
nussigen und leicht rostigen Holznoten, gewisser Séurebisspss “-;5@@‘:1
feinsandiges, noch leicht trocknendes Tannin, gewisse Nachhal .~ gee~
tigkeit, angedeutet Kaffeesatz und pflanzliche Wiirze, pfeffrige $
und salzige Tone, sehr guter Abgang mit einem Hauch Asche. " @$
k

Das Weingut: 0]
Benannt nach dem GroBvater von Désirée Eser Freifrau zu Knyphausen L
bewirtschaftet das familiengefiihrte Weingut 11ha Weinberge, welche sich in acht 'ogg'
Rheingauer Gemeinden von Riidesheim tiber Oestrich bis Rauenthal erstrecken. o k .é
In der nunmehr 10. Generation fithren Désirée und Dodo zu Knyphausen die ko8 .1;0.1
Geschichte des Weinguts innovativ weiter und nutzen traditionelles Weinwissen, “i’é%‘ k
um authentische und naturnahe Weine zu vinifizieren - Mo A
Wir wiinschen viel Freude mit dem Wein und griiBen herzlichst, ’i? h ...;gf
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